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Couscons ~ Jos Couscous ~ jadeaide |

110 dh e o ML s S

Couscous poulet tfaya au pois chiche

Chicken couscous WiTh tfaya ,chickpea

120 dh AL <SS

Couscous boeuf aux sept legumes
Beef couscous with seven vegetables

140dh wM‘jM‘ uv.s), L>-.> ‘_;.LAJ.{WS

Couscous royale ( poulet , cotelette o’ ogneoux merguez )
Royal couscous (lamb chops , chicken , merguez)

Dessed  Nos Dessed 4.3.].24.][

50 dh B a8 4l 9 & 2L Ll
Mhalabia d la cannelle et fruits sec
Mhalabia with cinnamon and dry fruits

60 dh (58 s sy I S, ol ) el 2 8
Coupe de Glace marocaine ( amlou, amande , corn de gazelle, slou )
cup of moroccanice cream (amlou, amond, gazelle horns, slou )

60 dh g....U-l.: o

Pastilla au lait
Pastilla with milk

65 dh Lo go 5135 31
Assiette de fruits

Fruits plat

65 dh o 1S Donlts 46,5, s

Mhamsa a la glace de selou
Mhamsa with Slou ice cream

85 dh 0,3, JUis

Orange d la cannelle
Orange with cinnamon

70 dh Lo phe sl
Assortiment de pdatisserie marocaine

Assortment of moroccan pastries

70 dh 500 Laises
mhancha amande

Almond Mhancha

80 dh gl &2

Ghriba TAJ
Ghriba Tqj

Llyeal o

55 dh sl

Sd Oy e 3 S o s ll ) s e g A s eed B
A g I 8 den, medin >
(gladl of llsll) o oo st

60 dh ol Ly

05 ) 1 3l g 1 bl Gl o B e by
ARl G ol 1 B JW s ) rad 5 4
(gl of Wil o oo sl

70 dh 2w
S oo Ol o) o b s Sshs gl Gt 8 by

ANl gl ) B JE, med s>
(pladl o1 Bsdly) 0 sl

75 dh W,

By s s bl S ) ) By et s g
A gl B AL dEp , medsn
(pladl o1 Bsdly) 0 sl

80 dh sl .

AV A ol ) B I, b i oS
(pladly 5f Blsdly) 0 gL

110 dh 2Ll

(L s ot ey B8 b gdar) g5 5 Al

O o) s aej s (Gt o1 (BLadill | Gl ) )Lt VU (gt
Kooy S5y ) sbal S e

A G ol I 88 B 2880 50 o el 0
(plondly f Tlbll) gy gl



Detit déjeuner

Bab Chmat 55 dh

Batbout Complet, CEuf beldi au plat, huile d’olive , huile d'argan
beurre aromatisé , olive noire , harira de blé

Orange a la cannelle , raib maison , thé marocain aux choix :

( aux herbes aromatique ou d la menthe )

Bab Debbar 60 dh

Batbout Complet , omlette aux tomates , olive noire , huile d’olive
jben aromatisé , harira de blé

Orange a la cannelle harira de blé ou harira marrakchia

raib maison , thé marocain aux choix :

( aux herbes aromatique ou d la menthe )

Bab Doukkalla 70 dh

Batbout Complet , CEuf beldi Dur, Bissara Avec , huile d'olive ,
jben aromatisé, harira de blé , Orange a la cannelle

raib maison , thé marocain aux choix :

( aux herbes aromatique ou d la menthe )

Bab cAmer 75 dh

Beghrire , mssemen ,harcha , huile d'argan , amlou , miel , beurre
harira de blé , Orange a la cannelle

raib maison , thé marocain aux choix :

( aux herbes aromatique ou d la menthe )

Bab El Khumiss 80 dh

Batbout Complet, Tajine khlii , huile d’olive, olive noire ,
huile d'argan , harira de blé , Orange & la cannelle
raib maison , thé marocain aux choix :

( aux herbes aromatique ou d la menthe )

T 110 dh

Corbeille de pain fraditionnelle ( batbout complet , mssamen , harcha )
CEuf beldi aux choix (aux khlii , fomate , ou dur ) , zamita

huile d'olive, huile d'argan , amlou beurre aromatisé , joen aromatisé ,
harira de blé ou harira marrakchia Orange a la cannelle , raib beldi

thé marocain aux choix :

( aux herbes aromatique ou da la menthe )

Main coweses  Hos Plats

110 dh

130 dh

135 dh

175 dh

290 dh

iyaciyl| sl

gL L5

Tride aux poulet

Chicken fride

zl UL L ke i

Seffa madfona aux poulet
Chicken saffa madfouna

LSV s o oyl atil] ele

Souris d’agneaux aux figues et semoules aux I’herbes

Lamb shank with figs and herb semolina

szz.:.s‘j cL?JJb b.aﬂb G\:ﬂ oldad
Brochettes Taj (viande hachée , poulet, boeuf)
Taj skewers (minced meat, chicken, beef)

-

épaule d’'agneaux mechoui avec légumes de saisons (2 pers)
Moroccan mechoui lamp scholdes with seasonal vegetables (for 2 pers)

T
75 dh

80 dh

95 dnh

105 dh

115 dh
130 dh
135 dh
140 dh

175 dh

sl

o2 rdl lpsS ol

Tajine boulettes de sardine
Sardine dumplings fagine

Los Tojines

b ) WL 0 b
Tajine berbere aux légumes de saisons
Berbere tagine with seasonal vegetables

A Gl S b
Tajine kefta aux ceuf beldi
Tagine kefta with beldi eggs

Ds G203l 5 Sasldly 2l ) Gl

Tajine de poulet au citron et olive maslala
Chicken tagine with lemon and maslala olives
Bl 5 S4all ol b

Tajine jarret d’agneaux au petit pois’e’r artichaut
Lamb shanks tagine with peas and artichoke

Aletlly 38 ,L 2 Gl

Tajine de boeuf aux pruneaux et abricot
Beef tagine with prunes and apricot
) e b

Tajine cervelle d’agneaux
Lamb brain tagine
LSIAl &b

Tanjia marrakchia

Tanjia marrakchia

>3 gl 9 dge 2L Ghew b
Tajine de poisson & la charmoula et olive rouge
fish Tagine with charmoula and red olive



Stardens Nos Endrées

~lidl

75dh  (Ghue gy o, AL Iy F) Lo >

harira fraditionnelle marocaine (dattes mejhoule , chbakia , ceufs beldi dur )

Traditional moroccan harira ( majhoule dates , chbakia , hard boiled Beldi eggs)

80 dh L oo ool ALSES
Assortiment de salades marocaines
Assortment of moroccan salades

briwat marocaine au poulet
chicken moroccan briwat

briwat marocaine au vionde haché
minced meat moroccan briwat

briwat marocaine au poisson
sea food moroccan briwat

105 dh (ﬁ‘ﬁ‘jﬁjclq-;,w)gﬁpa|ﬁﬁ*'l“gw

Assortiment de briwat marocaine ( viande hachée , poulet, fruits de mer )
Assortment of moroccan briwat ( minced meat , chicken , sea food)

105 dh Zbrs ik

Pastilla poulet
Chicken pastilla

120 dh PP TR

Pastilla fruits de mer
Sea food pastilla

160 dh }:Lv-d.,hw

astilla pigeon
Pigeon pastilla

Breakjast

Bab cAghmat 55 dh

Whole wheat batbout , fried beldi eggs , olive oil , argan oil ,
flavored butter , black olives . wheat harira , orange with
cinnamon ,beldi raib , marocain tea of your choice

( with aromatic herbs or mint )

Bab Debbar 60 dh

Whole wheat batbout , tomato omelette , olive oil , black olives ,
flavored joen ,wheat harira , orange with

cinnamon, beldi raib

marocain tea of your choice ( with aromatic herbs or mint )

Bab Doukkalla 70 dh

Whole wheat batbout, hard boiled Beldi eggs , bissara with olive oil
flavored joen , wheat harira , orange with cinnamon , beldi raib
marocain tea of your choice ( with aromatic herbs or mint )

Bab cAumer 75 dh

Beghrire , messamen , harcha , argan oil, amlou , honey , butter
wheat harira , orange with cinnamon,
beldi raib , marocain tea of your choice ( with aromatic herbs or mint )

Bab El Khmiss 80 dh

Whole wheat batbout, tajine khlii , olive oil , black olives , argan oil .
wheat harira , orange with cinnamon , beldi raib
marocain tea of your choice ( with aromatic herlos or mint )

T 110 dh

Various traditional bread ( batbout , mssamen , beghrire , harcha )

Beldi eggs of your choice ( with khlii, fomatos, hard boiled beldi eggs ) .
zamita , wheat harira or marrakechi harira , orange with cinnamon ,
beldi raib , marocain tea of your choice ( with aromatic herbs or mint )



